
RICHIESTA DI MODIFICA DI DISCIPLINARE 

 

«Prosciutto di Modena» 

Denominazione di origine protetta registrata con Reg. (CE) n. 1107/1996 del 12 giugno 1996. 

Disciplinare modificato con Reg. (UE) n. 1167/2010 del 9 dicembre 2010 e con Comunicazione 

2025/1827 del 20 marzo 2025. 

 

Richiedente 

 

Consorzio del prosciutto di Modena  

Viale Virgilio 55 – 41123 Modena (MO) 

Telefono: 059208661 

consorzioprosciuttomodena@legalmail.it  

https://consorzioprosciuttomodena.it/ 
 

 

 

DISCIPLINARE DI PRODUZIONE DENOMINAZIONE DI ORGINE PROTETTA 

“PROSCIUTTO DI MODENA”  

DISCIPLINARE VIGENTE 
DISCIPLINARE PROPOSTO CON LA 

DOMANDA DI MODIFICA 

 

Schede A e B 

 

 

Scheda C 

Delimitazione della zona geografica e rispetto 

delle condizioni di cui all’art. 2, paragrafo 4 

 

[Omissis] 

 

Svezzamento 

 

[Omissis] 

 

È ammessa l’integrazione vitaminica, minerale e 

amminoacidica 

 

 

[Omissis] 

 

Macellazione 

 

[Omissis] 

 

Le cosce suine fresche da utilizzare devono 

provenire solo da carcasse classificate H Heavy ed 

appartenere alle classi U, R, O della tabella 

dell’Unione Europea per la classificazione delle 

 

Nessuna modifica richiesta  

INVARIATE 

 

Scheda C 

Delimitazione della zona geografica e rispetto 

delle condizioni di cui all’art. 2, paragrafo 4 

 

[Omissis] 

 

Svezzamento 

 

[Omissis] 

 

È ammessa l’integrazione vitaminica, minerale e 

amminoacidica dell’alimentazione e l’impiego di 

additivi nel rispetto della normativa vigente. 

 

[Omissis] 

 

Macellazione 

 

[Omissis] 

 

Le cosce suine fresche da utilizzare devono 

provenire solo da carcasse classificate H Heavy ed 

appartenere alle classi U, R, O della tabella 

dell’Unione Europea per la classificazione delle 
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carcasse suine; inoltre, la carcassa deve avere un 

peso compreso tra 110,1 chilogrammi e 168,0 

chilogrammi.  

 

[Omissis] 

 

Schede D, E, F, G 

 

 

Scheda H 

 

[Omissis] 

 

Inoltre ai fini del presente disciplinare:  

l’etichettatura del «Prosciutto di Modena» intero 

con osso reca le seguenti indicazioni obbligatorie: 

 

[Omissis] 

 

- la data di produzione (inizio della lavorazione), 

qualora il sigillo a fuoco non risulti più visibile o il 

dispositivo di identificazione in sostituzione del 

sigillo a fuoco non sia più presente; 

 

[Omissis] 

 

carcasse suine; inoltre, la carcassa deve avere un 

peso compreso tra 110,1 chilogrammi e 180,0 

chilogrammi.  

 

[Omissis] 

 

Nessuna modifica richiesta  

INVARIATE 

 

Scheda H 

 

[Omissis] 

 

Inoltre ai fini del presente disciplinare:  

l’etichettatura del «Prosciutto di Modena» intero 

con osso reca le seguenti indicazioni obbligatorie: 

 

[Omissis] 

 

 


