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L. R. N. 1/2008 TUTELA DEL PATRIMONIO DI RAZZE E VARIETA LOCALI DI
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SCHEDA TECNICA PER L’ISCRIZIONE AL REPERTORIO (revisionata)

BIONDELLO RER V034

VITE

Famiglia: Vitaceae Genere Vitis

Specie: Vitisvinifera L.

Nome comune: BIONDELLO

Codiceiscrizione Registro nazionale:

Sinonimi accertati:

Sinonimie errate:

Denominazioni dialettali locali (indicare la localita): Biundell (Romagna)

Rischio di erosionee MOLTO ELEVATO

Datainserimento nel repertorio:  20/12/2010

Ultimo aggiornamento scheda: 11/11/2014

Accessioni valutate Nprg;rr:;[le Anno d’'impianto
1) ASTRA Innovaziones.r.l. in Faenza (RA) 5 2007
2)
3)

L uoghi di conservazione ex situ: ASTRA Innovazione e sviluppo, Collezione 2007 Tebano di Faenza RA

(Materiale duplicato dalla collezione 1972. Materiale originario proveniente da Bertinoro FC)
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Apice del germoglio alla fioritura

Schema della foglia media




Foglia Grappolo

CENNI STORICI, ORIGINE, DIFFUSIONE

Nellaversione latina del 1304 del Trattato dell’ Agricoltura (Liber commodorum ruralium) di Pier de Crescenzi
si legge di un’uva “buiedella” (Albonetti, 1982), ma nelle volgarizzazioni successive in lingua italiana si trova:
“Sono ancora altre maniere d’ uve assai buone, si come la linodella, la quale fa buon vino, e serbabile, che
appo il Pisano massimamente si pianta” (De Crescenzi e De Rossi, 1805). La linodella doveva essere un’ uva
molto popolare se € vero che la Smorfia attribuisce a quest’ uva il numero 84, ma e difficile stabilire se sialo
stesso del Biondello diffuso nel Forlivese e di cui si trova traccia documentata solo dall’ Ottocento.

Nel fascicolo X del Bullettino ampelografico (1879), a proposito delle uve del circondario di Cesena, si legge:
“Il Bianchello éidentico a quello di Rimini e somiglia al Biondello di Forli e al Pecorino d’ Ancona’”.

Inoltre, in merito ale uve dd Forlivese: “II Biondello di Forli assai somiglia al Delupeccio di Perugia e al
Bianchello di Rimini”. Infine, viene indicato un “Doréello di Forli” che é diverso da quello di Cesena (Ministero
d Agricoltura, Industria e Commercio, 1879).

Nel fascicolo XVI del Bollettino ampelografico, invece, vengono descritti due vitigni del Ravennate, la
Paradisa, che secondo alcuni autori sarebbe il “Bionedello grosso” e la Lanzesa, che alcuni indicherebbero
come “Biondello piccolo” (Ministero d’ Agricoltura, Industria e Commercio, 1883).

Successivamente anche il Marzotto (1925), descrivendo la Paradisa verde, ribadisce che secondo acuni sarebbe
il Biondello grosso.

In merito a Dorello, esiste una descrizione morfologica del Bazzocchi (1923), che riferisce di un vitigno con
foglia trilobata, con lobi poco profondi, e pagina inferiore tomentosa, che non ha nulla a che fare con
I"accessione di Biondello (o Dorello) conservata in collezione a Tebano di Faenza, che ha foglie pentalobate,
con seni ben evidenti, ed & solo leggermente aracnoidea.

Il Manzoni (1977) scrive di un’ uva Biondella o Biancale, detta anche Bionda: “Varieta di uva molto produttiva
diffusa nelle colline Riminesi e in quelle della Repubblica di San Marino che da un vino amabile, limpido,
paglierino, asciutto, frizzante usato per |’imbottigliamento e per il consumo famigliare’.

Da queste poche indicazioni si evince una somiglianza con il Bianchello, ovvero Trebbiano toscano, manon si
riesce a stabilire se effettivamente s tratti di questa varieta o meno.

Evidentemente le uve bianche non immediatamente ascrivibili ad un tipo noto e che tendevano ad assumere una
colorazione dorata se esposte a sole venivano indicate genericamente come Biondello o Dorello, ma
certamente esisteva un tipo ben preciso dietro la denominazione Biondello, quello che oggi chiameremmo il
true-to-type.

A seguito di una ricognizione di fine anni 60 (tesi Cristoferi) furono collezionate a Tebano una serie di




accessioni di varieta minori che stavano scomparendo, tra queste una di Biondello o Dorello, reperita in una
azienda di Bertinoro in provincia di Forli, area tipica per questa qualita di uva, che riteniamo essere il vero
Biondello (Albonetti, 1982).

Le analis genetiche relative all’ accessione conservata a Tebano non hanno, al momento, evidenziato sinonimie
con varieta note o altre accessioni collezionate.

ZONA TIPICA DI PRODUZIONE

Provincia di Forli-Cesena.
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DESCRIZIONE MORFOL OGICA (Descrittori OI'V edizione 2007)
*= descrittori minimi obbligatori per I'iscrizione arepertorio (Prioritari e GIBA); A= descrittori accessori, per una
maggiore completezza; i restanti descrittori senza indicazioni particolari sono complementari.

GERMOGLIOFINO ALLA FIORITURA. Osservazioni su ameno 10 germogli di lunghezza non inferiore 230 cm efino ala
fioritura, inseriti su tralci o speroni di un anno.

GIOVANE GERMOGLIO: INTENSITA
OIVOO1* | GjovANE GERMOGLIO: APERTURA OlV 003 A
UPOV 2 DELL' APICE UPOV 5 PIGMENTAZIONE ANTOCIANICA DEI PELI
Bioversty 6.1.1 Bioversity 6.1.2 | STRISCIANTI DELL’ APICE
t} 1 — Chiuso (Vitisriparia) U | 1 — Nullao molto bassa (Garganega)
I
) U | 3 — Bassa (Riedling)
3 — Semi-aperto (Kober 5BB, S.0.4) .
5 — Media (Muller Thurgau, Barbera)
. 7 — Elevata (Cabernet Sauvignon, Vernaccia di
Etndcisiatdei Sen Gimigneno)

’ 9 — Molto elevata (Vvitis aestivalis)
8:3\630;1* GIOVANE GERMOGLIO: DENSITA DEI 8:3\63051 GIOVANE GERMOGLIO: COLORE LATO
Bioversty6.13 | PEL! STRISCIANTI DELL’ APICE Bioversity 6.1.6 | DORSALE DEGLI INTERNODI

&O?) Nulla 0 molto bassa (Rupestris du U | 1 — Verde (Sawignon, Grenache, Reging)
3 — Bassa (Granache, Moscato hianco) 3 —Verde e rosso (Moscato bianco, Primitivo,
U | 5-—Media M ontepul ciano)
7 — Elevaia 5 — ROSSO (Rieding, Cabernet Sauvignon)
9 — Molto elevata 9 9
OIV 008 G : OIV 016* :
|OVANE GERMOGLIO: COLORE LATO GERMOGLIO: NUMERO DI VITICCI
UPOV 12 UPOV 16
Bioversty6.17 | VENTRALE DEGLI INTERNODI Bioversty 6114 | CONSECUTIVI
U | 1 — Verde (Sauvignon, Grenache, Regina) 5
_ o iy 1 — 2 0 meno (Vitis vinifera)
3 —Verde e rosso (Carignan, Riedling, Cea
Montepulciano)
5 _ ROSSO (Mourved e 2 — 3 0 oltre (Vitislabrusca, Vitis Coignetiae)
(Mourvedre) X
OIV 051 * = . OIV 053 * FOGLIA GIOVANE: DENSITA PELI
OGLIA GIOVANE: COLORE PAGINA
UPOV 7 SUPERIORE (42 foglia) UPOV 8 STRISCIANTI TRA LE NERVATURE
Bioversty 6.1.16 9 Bioversty6.1.17 | pRINCIPALI PAGINA INFERIORE (4° foglia)
. 1 — Nullao molto bassa (Rupestrisdu Lat,
1 —Verde (Silvaner) or Regire)
2 —Giadlo (carignan) 3 — Bassa (Moscato bianco, Cinsaut)
U | 3—Bronzato (Pinot nero) U | 5— Media (Merlot, Riedling)
4 — Ramato-rosso (Chasselas) 7 — Elevata (Furmint, Mavasia bianca lunga)
9 — Molto elevata (V. labrusca, Meunier)
OIV 151*
UPOV 18 FIORE: ORGANI SESSUALI
Bioversty 6.2.1

W

1 — Stami completamente sviluppati
e assenza di gineceo (R. du Lot)

"4

2 — Stami compl etamente sviluppati
e gineceo ridotto (3309 Couderc)

v,

3 — Stami completamente sviluppati
e gineceo completamente
sviluppato (Chassdlas dorato)




o>

4 — Stami refless e gineceo

compl etamente sviluppato (Picalit,
Lambrusco di Sorbara, Ohafiez,
Kober 5 BB)

FOGLIA ADULTA. Osservazioni tralefas di alegagione e invaiaturasu ameno 10 foglie adulte localizzate sul terzo mediano del
germoglio inserito su tralcio o sperone di un anno.

OIV 065 OIV 067 *
UPOV 20 DIMENSIONE DEL LEMBO UPOV 20 FORMA DEL LEMBO
Bioversty 6.1.22 Bioversty 6.1.22
1 — Molto piccolo (Vitis rupestris) \/ | ._ 1 — Cordiforme (Petit verdot)
3 —Piccolo (Gamay, Traminer 2 — Cuneiforme (Merlot)
aromatico) g
~
5 — Medio (Cabernet Sauvignon,
Barbera, Moscato bianco) 3 — Pentagonal e (Cabernet franc, Barbera)
7 — Grande (Carignan, Merlot, - -
Trebbiano t 0 4 — Orbicolare (Cabernet Sauv., Riedling)
9 —Molto grande (Vitis Coignetiae, L e 5 — Reniforme (Rupestris du lot)
Emperor) C
OIV 068 * oIV 070 * DISTRIBUZIONE PIGMENTAZIONE
UPOV 23 NUMERO DEI LOBI UPOV 31 ANTOCIANICA SU NERVATURE
Bioversity 6.1.23 Bioversity6.1.24 | pRINCIPALI PAGINA SUPERIORE

1 — Uno (Fogliaintera. Rupestris du
Lot, Famoso)

1 — Assente (Regina, Grenache, Isabella,
Sauvignon, Aglianico)

2 — Tre (Chenin, Aramon, Verdicchio,
Croatina)

2 — Al punto peziolare (zibibbo)

3 — Cinque (Riesling, Barbera, Chasselas
dorato)

3 — Fino a 1% biforcazione (Palomino fino,
Primitivo, Riedling)

4 — Sette (Vermentino, Cabernet
Sauvignon, Primitivo, Malvasia bianca
lunga)

4 — Fino a 22 biforcazione (Traminer
aromeatico)

5 —Oltre 7 (Hebron, Malvasiadi
Lipari, Ansonica)

5 — Oltre la 2* biforcazione (Chenin,
Dol cetto)




Olv 072
UPOV -
Bioversity -

DEPRESSIONI DEL LEMBO

Olv 073
UPOV -
Bioversity -

ONDULAZIONE DEL LEMBO TRA LE
NERVATURE PRINCIPALI O SECONDARIE

1 — Assenti 0 molto deboli
(Gamay, Grenache, Sangiovese)

3 — Deboli (Cabernet Sauvignon,
Barbera)

—r—ﬁw‘-ﬁ—-u

1 — Assente (Grenache)

U 5 — Medie (Trebbiano toscano,
Merlot, Aglianico, Mller Thurgau)

9 — Presente (Malbech, Terrano, Lambrusca

Bioversity 6.1.25

TRASVERSALE

Bioversity 6.1.26

{1 7 — Forti (Carignan) — T v gilﬁéllas)sandna, Riparia Gloire de Montpellier,
9 — Molto forti (Villard Noir)

Olv 074 oIV 075 A

UPOV 21 PROFILO DEL LEMBO IN SEZIONE UPOV 22 BOLLOSITA PAGINA SUPERIORE DEL

LEMBO

éa_mg?no (Cabernet Sauvignon, 1 —Nullao molto debole (Rupestris du Lot)
2 — AV (Pinots, Rupestris du Lot, 3 — Bassa (Chasselas dorato, Sangiovese,
T~ Croatina) Gamay)
3 — Involuto (Trebbiano toscano, _
e Sangiovese, Montepulciano, Kober U | 5— Media (Sémillon, Barbera, Sauvignon)
5BB) (t)6
Y 4 — Revoluto (Alicante Bouschet, 7 — Elevata (Rieding, Traminer aromatico,
U Melon, 34 EM) Pinots)
D 5- antqrto (Grenache, Sauvignon, 9 — Molto elevata (V. amurensis)
u Malvasia bianca lunga)
Olv 076 * Olv 078
UPOV 30 FORMA DEI DENTI UPOV 29 ALTEZZA DEI DENTI IN RAPPORTO ALLA
Bioversity 6.1.27 Bioversity 6.1.29 | LOROBASE
B 1 —Entrambi i lati concavi (Vitis 1 —Molto corti

o |

aedtivalis)

(Vitis aestivalis, Kober 5 BB)

2 —Entrambi i lati rettilinei
(Muller Thurgau, Nebbiolo, Chardonnay,
Maoscato bianco)

3 — Corti (Marsanne, Sylvaner verde,
Traminer aromatico).

3 —Entrambi i lati convess
(Sauvignon, Sylvaner verde, Barbera,

5 —Medi (Chasselas dorato, Barbera, Merlot)

Cabernet Sauvignon)
4 —Uno concavo e uno convesso i .

- : 7 — Lunghi (Zibibbo, Moscato bianco,
I(ZEBargl?tr)]ega, Sangiovese, Croating, Picolit, Sangiovese)

5-Migotralivelo 2 e 3 (Cabernet
franc)

9 — Molto lunghi (Vitis solonis)

Olv 079 *
UPQV 26
Bioversity 6.1.30

GRADO
APERTURA/SOVRAPPOSIZIONE DEI
BORDI DEL SENO PEZIOLARE

OlV 080 *
UPOV -
Bioversity -

FORMA DELLA BASE DEL SENO PEZIOLARE

-

1 —Molto aperti (Rupestrisdu Lat,
Grenache)

e

1 — A U (Grenache, Merlat, Ciliegiolo)

3 — Aperti (Sangiovese, Merlot)

P2

2 — A parentesi graffa (140 Ruggeri,
Pinots, Uvarara, Dol cetto)

5—Chiugl (Sauwvignon, Barbera,
Cabernet franc, Moscato bianco)

3 — A V (Gamay, Moscato bianco, Vernaccia
di San Gimignano, Aramon)




7 — Sovrapposti (Cabernet Sauvignon,
Rieding, Aglianico, Traminer aromatico)

9 — Molto sovrapposti (Marsanne,
Malvasia bianca lunga)

Olv 081-1
UPOQV - Bioversity,
6.1.31

DENTI NEL SENO PEZIOLARE

Olv 081-2*
UPQV 27
Bioversity 6.1.32

BASE DEL SENO PEZIOLARE DELIMITATA
DALLENERVATURE

u . _. | 1—Non delimitata (Chasselas)
(raramente 1 | 1 — Assenti (Chasselas dorato) a
dente)
2—Sudi un lato (Cabernet Sauv., Muller Th)
- f&j‘m 9 — Presenti (Bombino bianco, Caberet
; N— franc, Trebbiano toscano) L
v 3 — Su entrambi i lati (Chardonnay)
8:3\63855 A | GRADO DI APERTURA/SOVRAPPO- 826383'1 A | FORMA DELLA BASE DEI SENI LATERALI
iovarsty 6133 | SIZIONE SENI LATERALI SUPERIOR! | Biovarsty - SUPERIORI

TR
i

1 — Aperti (Folle blanche, Ancellotta,
Canaiolo nero, Dolcetto)

1 — A U (Cabernet Sauvignon, Ancellotta,
Nebbiolo)

W@ﬁ ,E ¥
)

2 — Chius (Chasselas dorato,
Sangiovese)

3 — Leggermente sovrapposti
(Merlot, Cabernet Sauvignon, Barbera,

Adlianico)

2 — A parentesi graffa (Chasselas dorato,
Cinsaut, Croatina)

4 — Molto sovrapposti (Clairette)

X

!

Nebbiolo, Aglianico)

E\ A 3 — AV (Vitisriparia, Franconia, Marzemino,
s 5 _ Assenzade seno WM Refosco dal peduncolo rosso, Mavasiaistriana)
W (Vitisriparia, Melon)
OIV 083-2* oIV 084 * DENSITA DEI PELI STRISCIANTI TRA LE
UPOV SJEPI\IIEEI(’\;EI SENILATERAL UPOV 32 NERVATURE PRINCIPALI SULLA PAGINA
Bioversity Bioversity6.1.35 | |NFERIORE DEL LEMBO
SUNRE 1 —Nullao molto bassa (Chessslas dorato,
.. | 1 — Assenti (Chasselas dorato ' 2R Grenache, Regina, Aledtico)
u 1
Chardonnay) 3 — Bassa (Pinots, Chardonnay, Moscato
bianco, Garganega)
5 — Media (Cabernet Sauvignon, Merlat,
\\\r\\} Trebbiano toscano)
N 9—Presenti (Cabernet franc, 7 — Elevata (Barbera, Tempranillo, Marzemino,

Verdicchio)

9 — Molto €elevata (Isabella, Concord)




Olv 087 *
UPOV 33

DENSITA DEI PELI ERETTI SULLE
NERVATURE PRINCIPALI DELLA
PAGINA INFERIORE DEL LEMBO

OIvV 093 A
UPOV 34
Bioversity 6.1.40

LUNGHEZZA PICCIOLO IN RAPPORTO A
LUNGHEZZA NERVATURA MEDIANA

Bioversity 6.1.38

1 — Nullao molto bassa (Chardonnay,
Grenache, Sultanina bianca)

1 — Piu corto (Primitivo, Grenache)

3 — Bassa (Gamay, Italia, Moscato
bianco, Montepul ciano)

3 — Leggermente piu corto (Garganega,
Montepulciano)

5—Media (Clairette, Furmint)

5 — Uguale (Ancellotta)

7 — Elevata (Barbera, Primitivo)

7 — Leggermente piu lungo (Verdicchio)

9 — Molto €elevata (Vitis cinerea, Uva
rara)

9 — Piu lungo (Nebbiolo)

OlV 094
UPQV 24
Bioversity 6.1.34

PROFONDITA DEI SENI LATERALI
SUPERIORI

N

1 — Assente o0 molto poco
profondi (Rupestris du Lot)

3 — Poco profondi (Gamay)

5—Medi (Merlot, Barbera)

7 — Profondi (Primitivo)

9 — Molto profondi (Chasselat
cioutat)

GRAPPOL O. Osservazioni darealizzare amaturita. 1 livello di espressione viene desunto dalla media dei grappoli normo-
conformati di almeno 10 germogli.
OlV 202 OlV 204
UPOV LUNGHEZZA UPQV 37 COMPATTEZZA
Bioversity 7.1.5 Bioversity 6.2.3

1 — Molto corto (+ 80 mm: Kober 5BB)

1 — Molto spargolo (Ancellotta, Uva
rara, Malbo gentile, Lacrimanera, Picolit)

3 — Corto (circa 120 mm: Traminer
aromatico, Meunier, Manzoni bianco)

3 — Spargol o (Prosecco, Malvasia
bianca di Candia, Vermentino)

Barbera)

5 —Medio (drca160 mm: Muller Thurgau,

5 —Medio (Chasselas dorato,
Chardonnay)

Merlot, Mavasiabiancalunga)

7 — L.ungO (circa 200 mm: Trebbiano toscano,

7 — Compatto (Barbera, Sawvignon,
Pinots, Moscato bianco)

9 —Molto lungo (+ 240 mm: Albana)

9 — Molto compatto (Meunier,
Sylvaner verde, Grignolino)




OlV 206
UPOV 38
Bioversity 6.2.4

LUNGHEZZA DEL PEDUNCOLO DEL
GRAPPOLO PRINCIPALE

Olv 208*
UPQV -
Bioversity -

FORMA (osservazionetrail 3/5e
il 4/5 dell’ asse del grappolo)

1 —Molto corto (« 30 mm: Grenache,
Sylvaner verde, M ontepulciano)

2 —Unao due ali (Chardonnay,
Vermentino, Barbera)

20 1 — Cilindrico (Barb
3 — Corto (circa50 mm: Pinots, Traminer (Barbera)
aromatico, Sauvignon, Primitivo)
5—Medio (circa 70 mm: Barbera,
Trebbiano toscano) 2 — Conico (Schiava grossa, Merlot,
7 — Lungo (circa90 mm: Aramon, Grenache, Dol cetto)
Nebhiolo)
. 3 — A imbuto (Trebbiano toscano,
9 — Molto lungo (+ 110 mm: Freisa) Malvasia bianca lunga)
OlvV 502
8:3\6\2/0_9 A NUMERO DI ALI DEL GRAPPOLO UPOV e
Bioversity - PRINCIPALE El 101\£LERSI TY
1—Molto basso (+ 100 g: Albarifio)
1 — Assenti (Kober 5 BB)
U | 3—Basso (~ 300 g: Chardonnay)
40

5 —Medio (~ 500 g: Garnacha tinta)

7 — Elevato (~ 700 g: Trebbiano
toscano)

3 —Tre-quattro ali (Verdicchio, Merlot,
Nebbiolo)

9 —Molto elevato (» 900 g: Airén)

4 — Cinque-sei ali (Trebbiano toscano,
Malvasia bianca lunga, Malvasia bianca di
Candia)

5-Pitdi seai di

ACINO. Osservazioni darealizzare a maturita. |1 livello di espressione viene desunto dalla media di 30
acini non deformati e di normale dimensione, prelevati nella parte centrale di ameno 10 grappoli.

Trebbiano toscano)

QlvV 220 Qlv 221
UPOV LUNGHEZZA UPOV LARGHEZZA
IPGRI IPGRI
1—Molto corto (+ 8 mm: Corinto nero) 1—Molto stretto (+ 8 mm: Corinto nero)
U | 3—Corto (~ 13 mm: Cabernet Sauv., Rieding) U | 3—Stretto (circa13 mm: Rieding)
5 —Medio (~ 18 mm: Schiava grossa) 5 —Medio (circa18 mm)
7 —Lungo (~ 23 mm: Italia) ZI;;%%G rca 23 mm: Moscato
9 —Molto lungo (+ 28 mm: Cardinal) 9—Molto largo (» 28 mm: Cardind)
OlvV 223*
UPOV 40 FORMA
Bioversity 6.2.6
@ 1 - Seroiddle schiacdiato i poli (Riesing) O 6 — Troncovoidale (Sant' Annadi
— Lipsia)
2 — Sferoidal e (Chasselas dorato,

7 — Ovoidale (Olivetta Vibonese)




3 —Ellissoidde largo (Barbera,
Montepulciano)

8 — Obovoidale (zibibbo)

O | O

4 — Ellissoidal e stretto (Ansonica)

9 — Corniforme (Pizzutello bianco)

2 — Aromamoscato (Zibibbo, Moscato b.)

)/
O \5/.— Cilindrico (Khalili belyi, Regina, [AI] 10 — Fusiforme
ictoria) \/
Olv 225* Olv 227 A
UPOV 41 COLORE DELLA BUCCIA UPOV — QUANTITA DI PRUINA
Bioversity 6.2.8 Bioversity —
i1 | 1 —Verde-giallo (Chassdlas dorato, 1 — Nullao molto scarsa
Trebbiano toscano)
2 — Rosa (Chasselas rose) 3 — Scarsa (Terrano)
3 — R0Ss0 (Chasselas rouge) 06 U | 5 — Media (Chasselas dorato)
4 — Grigio (Pinot grigio) 7 — Elevata (Cabernet Sauvignon)
5 —R0ss0 scuro-viol etto (Cardinal) 9 — Molto elevata
6 — Blu-nero (Pinot nero, Barbera,
Cabernet Sauvignon)
Olv 231~ A Olv 235 A
UPOV 44 INTENSITA DELLA PIGMENTAZIONE UPOV 41 CONSISTENZA DELLA POLPA
Bioversity 6.2.9 ANTOCIANICA DELLA POLPA Bioversity -
i 1 — Nulla o molto debole (Pinot nero,
Barbera, Sangiovese) U | 1 —Molle (Pinot nero, Riesling)
3 — Debole (Gamay de Bouze)
5 — Media (Gamay de Chaudenay)
7 — Forte (Alicante Bouschet, Gamay 2 — Leggermente soda (ltalia, Regina)
Fréaux)
9 — Molto forte 3 — Molto soda (Sultanina)
Olv 236* Olv 241~
UPQV 47 SAPORE PARTICOLARE UPOV 48 SVILUPPO DEI VINACCIOLI
Bioversity 6.2.12 Bioversity 6.2.7
U | 1 — Nessuno (Trebbiano toscano)

1 — Nessuno (Corinto nero)

3 — Aroma foxy (Isabella)

4 — Aroma erbaceo (Cabernet Sauvignon,

Carmenére)

2 — Incompleto (Sultanina)

5 — Aroma diverso da moscato,
foxy ed erbaceo (Rieding, Traminer
aromatico, Sauvignon)

3 — Completo (Riesling)

M ARCATORI MOLECOLARI

OlV 801 VVS2 139 149 OlV 802 VVMD5 222 222
OlV 803 VVMD7 246 250 OlV 804 VVMD27 176 176
OlV 805 VIZAG62 198 200 OlV 806 VIZAG79 246 248

OSSERVAZIONI FENOLOGICHE. Elementi desunti
agricoltori (A) e dallaletteratura (L)

da osservazioni

dirette (O), da indicazioni di

(O, L).

Germoglia ndlla primadecade di aprile, fiorisce trafine maggio einizio giugno einvaiaafine luglio.
Lamaturazione di raccolta (10-15 di ottobre) viene raggiunta circa 10-12 giorni dopo Trebbiano romagnolo

OSSERVAZIONI E RISCONTRI AGRONOMICI. Elementi desunti da osservazioni dirette (O), daindicazioni
di agricoltori (A) e dallaletteratura (L)

Vitigno vigoroso, con portamento espanso e produzione buona e abbondante. La fertilita delle gemme
basali € buona (primo germoglio fruttifero al primo o secondo nodo), quindi si pud adottare anche la




potatura corta. Il primo grappolo pende dal terzo o quarto nodo (L, O).

OSSERVAZIONI E RISCONTRI SULLA TOLLERANZA/SENSIBILITA ALLE PRINCIPALI PATOLOGIE.
Crittogame, acari, insetti, fisio-patologie. Elementi desunti da osservazioni dirette (O), daindicazioni di
agricoltori (A) e dallaletteratura (L)

Presenta una certa sensibilita alla Botrite, mentre e poco sensibile a peronospora e oidio (L).

OSSERVAZIONI E RISCONTRI SULL'UTILIZZO. Elementi desunti da osservazioni dirette (O), da
indicazioni di agricoltori (A) e dallaletteratura (L)

Uvadavino.

DESCRIZIONE MORFOLOGICA IN BREVE

Foglia. Grande, cuneiforme, pentalobata, con seno peziolare a V 0 a parentesi graffa, aperto, e seni
laterali superiori ad U, aperti o a lobi leggermente sovrapposti, talora anche chiusi. Sulla pagina
superiore nervature verdi o talora appena sfumate di rosa nel punto peziolare. Pagina inferiore con rari
peli coricati tra le nervature e sulle nervature peli eretti con densita da media a bassa. Denti piu spesso
uncinati, talora anche convessi o un misto del due.

Grappolo. Lungo sui 20 cm, non particolarmente grosso (250-350 g), conformato ad imbuto, da medio
a compatto, piu spesso con 1-2 ali o anche piu. Acino sferico, di colore verde-giallo, abbastanza .




